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LISTOPAD...

11 listopada - Ten dzien jest w sposob szczegdlny obchodzony
przez Polakdw ze wzgledu na to, ze jest to Narodowe Swieto
Niepodlegtosci. Jest ono obchodzone dla upamietnienia
odzyskania niepodlegtosci przez Polske w 1918 roku po 123
latach zaborow (1795-1918). W tym roku przypada 100

rocznica odzyskania przez Polske niepodlegtosci
1 Listopada — Wszystkich Swietych a takze Dzieh Wegan
2 Listopada — Dzien Zaduszny

3 Listopada - Swieto Mysliwych
4 Listopada - Dzien taniego wina

5 Listopada - Dzien postaci z bajek
10 Listopada - Dzien mtodziezy

12 Listopada - Dzien bicia rekordéw

13 Listopada - Dzien plackéw ziemniaczanych a takze Dzien

czarnego kota

25 Listopada — Dzien Pluszowego Misia



29/30 Listopada — Andrzejki - Jest to noc wrdzb odprawiana z
29/30 listopada. Data Andrzejek wypada zazwyczaj poczatku
Adwentu, a wiec na poczatku nowego Roku Liturgicznego,
ktérego poczatek przypada w pierwszg niedziele miedzy 27

listopada, a 3 grudnia. Andrzejki byty ostatnig zabawg przed

adwentem.

ANDRZEIK




LISTOPADOWA ZADUMA

W jesienne dni, kiedy przyroda powoli zasypia, szybko zapada
zmierzch wielu z nas czesto zatrzymuje sie w zadumie nad
przemijaniem zycia. Wszystko czego juz doswiadczyliSmy, chwile
radosne i smutne nalezg do przesztosci i chocbysmy chcieli nigdy nie
wrocg. W taki nastrdj wpisuje sie Dzien Zaduszny. Gdy zatrzymujemy
sie nad grobami zmartych trudno jest nam nie mysle¢ o Smierci. W
nas, ktorzy sg na drodze, swej ziemskiej wedrowki” nie powinna
zaging¢ pamie¢ o tych, ktérzy odeszli. Mozemy zachowaé o nich
pamieé, mozemy zachowac ich w naszych sercach, mozemy modli¢
sie za nich.

Na starych grobach,
gdzie ojcowie moi Spoczeli, zyciem strudzeni tutacze,

Klekam pod krzyzem, co nad nim
stoi, | ptacze...

Boze, Tys widziaf,
jak idgc do Ciebie

Padali nieraz wsrod gtogow i cierni,

A przeciez z wzrokiem utkwionym w Twym niebie,

Szli Tobie wierni.



Bozonarodzeniowe tradycje

Optatek

Bez niego nie =
wyobrazamy  sobie \‘)ﬁ
Wigilii, poniewaz
dzielimy sie nim w »
ten wyjatkowy £ R

wieczér.  Pieczenie 0%

opfatka nie jest skomplikowane, wystarczy zmiesza¢ make, wode i
upiec cieniutkie ciasto w maszynie podobnej do gofrownicy. Nie ma
w nim zadnych dodatkdw, jest trwaty, nie wyrzucamy go po Swietach,
nalezy go po prostu zjesc.

Poinsecja

Kwiat ten, zwany
rowniez gwiazda
betlejemsky, jest |

niezwyktym

symbolem  Swiat.

Kolorowe,

pokarbowane  czy o s

spiczaste liscie, uk’radajace' sie w gwiazde, sg zwane przyistkami.
Poinsecje lubig jasne i ciepte miejsca, optymalne warunki to 15-22
stopnie Celsjusza. Nalezy je podlewa¢ co drugi dzien letnig wodg,
wtedy dtugo bedg ozdobg naszych domdw.



Szybki piernik z roznymi bakaliami, wisniami i
migdatami.

Mozecie upiec go juz teraz i zawinietego w folie aluminiowg przechowaé¢ w
chtodnym miejscu do swigt. Mozecie upiec go réwniez na ostatnig chwile, bo
piernik jest miekki zaraz po upieczeniu.

Sktadniki:
350g miodu
120g cukru
200g masta lub margaryny
2 jajka
1 tyzka przyprawy do piernika
1 tyzeczka startej skérki z pomaranczy
2 tyzeczki cynamonu
500g maki pszennej
4 tyzeczki proszku do pieczenia
1 tyzka kakao
125ml mleka
100g kandyzowanej skoérki pomaranczowej
150g kandyzowanej skorki cytrynowej
100g posiekanych orzechéw laskowych
100g migdatéw w stupkach
100g wisni kandyzowanych
Sposdb przygotowania:

Midd, cukier i masto podgrzewac stopniowo, ciggle mieszajgc, az wszystkie
sktadniki sie potgczg. Pozostawi¢ do ostygniecia. Kandyzowang skoérke
pomaranczoway i cytrynowa (jesli jest duza to posiekaé¢ na drobno) wymieszac z
orzechami laskowymi i tyzkg maki. Odstawié na bok. Osobno wymieszaé reszte



maki z proszkiem do pieczenia i kakao. Odstawi¢ na bok. Ostudzony miod z
cukrem i mastem przelaé¢ do miski. Doda¢ przyprawe do piernika, skorke startg z
pomaranczy i cynamon. Miksujgc mikserem na najwyzszych obrotach dodawac
po jednym jajku. (Kazde jajko miksowaé co najmniej 0,5 min.).
Na koncu wmiesza¢ szpatutka lub tyzka drewniang kandyzowane skorki i
orzechy. Ciasto przetozy¢ do formy prostokatnej o wymiarach ok. 35 x 24cm,
wytozonej papierem do pieczenia. Wisnie kandyzowane przekroi¢ na pot i
pouktadac na ciescie, wypuktg strong do gory. Posypa¢ migdatami w stupkach.
Piec w nagrzanym piekarniku ok. 30min. w temperaturze 180°C (lub
termoobieg: 160°C) do suchego patyczka. Po upieczeniu wyciggnac¢ ciasto z
piekarnika i pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Ciasto przechowywaé¢ w
chtodnym miejscu owiniete folig aluminiowg lub zawiniete w Sciereczke i
wtozone do worka.




Zyczenia $wiateczne
Leci do Was aniotek maty,
ma w kieszoneczce optatek biaty,
na Waszych stotach go potozy i od nas zyczenia Wam ztozy.
Na te Swieta co nadchodzg,
Niech Was ludzie nie zawodzg
W dniu Bozego Narodzenia;
Dzis sktadamy Wam zyczenia,
Aby razniej w duszy byto,
Aby Wam sie dtuzej zyto,
Aby szczescia i radosci,
PomysInosci i mitosci
Z zycia nigdy nie ubyto,
Aby Wam sie lepiej zyto.
W zyciu bez smutku i cierpienia,

Oto nasz sg zyczenia. Wesotych

Swiat!
Wesotych Swiat! A z Gwiazdka!
Pod swieczek tung jasng
Zyczcie sobie - najwiecej: Zwyktego, ludzkiego szczeécia

redakcja Echa Szkoty



